Platten fur 2 Personen FUR ALLE, DIE

260 Argentina Platte
Rumpsteak, Filetsteak, Schweinefilet und Putensteak,

dazu Gemiisereis, Pommes frites und Broccoli mit

Sauce Hollandaise **“°© I EBEN
I / °

262 “Rose” Platte
Hiftsteak, Putensteak, Schweinemedaillon und
Hacksteak, dazu Gemisereis, Pommes frites und
Broccoli mit Sauce Hollandaise **“°©
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Genuss zum Verschenken

Verschenken Sie an Freunde, Bekannte oder Geschaftspartner

unvergessliche Momente in einem gelungenen Rahmen von Genuss und

Entertainment. Unser Servicepersonal stellt Ihnen gerne einen Gutschein
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auf den von Ihnen gewlinschten Betrag aus.
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ARSTEINFER

Informationen fir Zusatzstoffe / Kennzeichnungspflichtige Allergene:
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[ TiTa Besuchen Sie uns auf
¥ ‘Facebook & Instagram

.
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w.SteakhoUserose.de

(A) Glutenhaltiges Getreide (Roggen, Weizen, Hafer, Gerste, Dinkel, Stérke, Mehl, Grief3, Couscous, Graupen, Flocken, Bulgur)

(B) Krebstiere (alle Arten von Krebstieren, Garnelen, Krabben, Shrimps, Erzeugnisse wie Krebsbutter, Krabbenchips)

(C) Eier (alle Arten Eier, Eiererzeugnisse, Eigelb, Eiklar, Eischnee, Eipulver, Eiprotein)

(D) Fisch (alle Fischsorten & Fischerzeugnisse, Kaviar, Fischextrakte, Fischsauce, Konserven)

(E) Erdnusse (alle Erdnussarten & Erdnusserzeugnisse, Erdnussél, geréstete Erdnisse, Erdnussbutter)

(F) Soja (alle Sorten & Erzeugnisse, Sojamilch, Tofu, Sojasprossen, Sojalecitin, Sojadl)

(G) Milch (alle Arten Milch & Milcherzeugnisse, Milch, Rahm, Sauerrahm, Créme Fraiche, Buttermilch, Joghurt, Kése, Quark, Milchzucker, Butter)
(H) Nusse / Schalenfriichte (alle Arten von Nussen und Erzeugnissen, Mandeln, Haselnisse, Walnusse, Cashewnusse, Pistazien, Nusséle, Nusscreme, Nusspaste)
(I) Sellerie (alle Arten von Sellerie, Selleriesaat, Sellerieknolle, Sellerieblatt, Gemisebrihen, Selleriesalz, Gewirzmischungen)

(J) Senf (alle Senfarten wie Senf Saat, siBBer Senf, Senfpulver)

(K) Sesamsamen (alle Sesamsamen wie schwarzer & weifler Sesam, Sesamél)

(L) Sulfite / Schwefeldioxid (geschwefelte Erzeugnisse wie Weinessig, Oliven, Trockenobst, Tomatenpiree)

(M) Lupinen (alle Lupinenerzeugnisse)

(N) Weichtiere / Muscheln (alle Weichtiere wie Tintenfische, Muscheln, Austernsauce)

WARSTEINER

(8) mit Antioxidationsmittel WWW.WaI'SteIIlel'. de
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Yorspeisen

Halte Yorspeisen

Krabben - Cocktail

mit Toast und Butter®®©

Carpaccio mit Rucola-
Salat und frischem
Parmesankése ©

Mozzarella - Salat mit
frischen Tomaten und
Rucola®

Knoblauchbrot*

Aus dem Suppentopf

Franzésische Zwiebel-
suppe, Uberbacken *

Rindfleischsuppe
mit Einlage

Argentinische Gulasch-
suppe mit Einlage

Salat von der Salatbar
Pfannengemiuise

Champignonképfe

mit Speck und Zwiebeln 3

Broccoli
mit Sauce Hollandaise A

Griine Bohnen
mit Speck und Zwiebeln 23

Spinat
Rostzwiebeln

Chocolo, gegrillte Mais-
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Warme Yorspeisen

Weinbergschnecken
nach “Art des Hauses”
mit einer pikanten Knob-
lauchsauce liberbacken,
dazu Toast™"

Bulgarischer Schafskdse,
Uberbacken ©

Gebackener Camembert
und Butter mit Preisel-
beeren, gerésteter
Petersilie und Toast® °©

Tomatensuppe mit
Sahneh&ubchen ®

Argentinische
Chilisuppe

Beilagen
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kolben mit Krauterbutter®

Krauterbutter®

Gemisereis

Papa asada, gebackene
Kartoffel in der Folie
mit Sour Cream ©
Pommes frites
Kroketten

Rosti-Ecken

Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln 3

Kartoffelecken
mit Sour Cream ¢

Beilagen servieren wir nur in Verbindung mit einem Hauptgericht.

Alle Preise inkl. Bedienung und MwsSt.

Supersteaks

Unsere saftigen Steaks stammen von argentinischen Rindern (Black Angus), die auf
saftigen Weiden Siidamerikas geziichtet werden. Wie sollen wir Ihr Steak grillen?

English Medium Well Done

Bife de Cuadril Bife de Chorizio
Hiiftsteak, fast véllig fettfrei
081 Mediano 200g
082 Grande 300 ¢

je weitere 100 g

Rumpsteak, saftig ohne Fettrand
083 Mediano 200g
084 Grande 300 g

je weitere 100 g

Bife de Lomo Bife de Ancho

Filetsteak

085 Mediano 200g

086 Grande 300g
je weitere 100 g

Entrecote, mit Fettmarmorierungen
087 Mediano 250g

088 Grande 350 ¢
je weitere 100 g

US - Striploin Dry Aged, 28 Tage gereift

089 Mediano 200g
090 Grande 300 g
je weitere 100 g

Saucen

170 Sauce Béarnaise **“°© 173  Knoblauch in Ol
171 Jagersauce 174 Sauce Hollandaise ** “°
172 Pfeffersauce 176 Knoblauchsauce **“¢

mit frischem griinen Pfeffer

N 177 Sour Cream °©
178 Ajvar

180 Ketchup *
179 Mayonnaise *° P

Lamm

152 Lammkarree 150 Lammfilet
vom Grill auf Knoblauchsauce,
mit Speckbohnen und mit Blattspinat, dazu
Bratkartoffeln *° Papa asada mit Sour Cream ©

Aus dem Netz des Fischers

181 Dorade Royal 183 Lachsfilet vom Grill
mit Salzkartoffeln auf Champagner-Sahne-

und Spinat Sauce mit Salzkartoffeln
und Blattspinat® °
182 Calamari mediterran 184 Zanderfilet

mit Spinat, dazu
Salzkartoffeln™

mit Spinat, dazu servieren
wir Ihnen Salzkartoffeln®

Alle Preise inkl. Bedienung und MwsSt.
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Steaks vom Grill

Putensteak vom Grill
mit Kroketten und
Broccoli

Rumpsteak “"nach Art
des Chefkochs”

mit Krabben in Knoblauch-
sauce, Pommes frites °

Rucola Rinderfilet

160 g zartes Rinderfilet

auf Rucolasalat, mit
Balsamico und Pinienkernen "
El-Dorado-SpieB

3 saftige Black Angus

Steaks gegrillt, dazu eine
pikante Pfeffersauce,

griine Bohnen, dazu

Papa asada mit Sour Cream °

Rumpsteak “"Puszta”
mit geschmorter Paprika,
dazu Papa asada mit
Sour Cream °©
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Pfeffer-Rumpsteak
auf einer pikanten
Pfeffersauce, mit rosa
und griinem Pfeffer,
dazu Kroketten und
Broccoli

Filet “El Toro”

ca. 200 g Black Angus
Filet, mit griinen Bohnen,
dazu Pommes frites und
Sauce Béarnaise “ ¢ **

Rumpsteak
“Zwiebeltiirmchen”
mit Réstzwiebeln,
dazu Pommes frites *°

Steak & Fisch

160 g Rumpsteak, mit
Scampi und Lachsfilet,
Spinat, dazu Papa asada
mit Sour Cream > > ¢ >3

Steakteller

4 Black Angus Steaks

(ca. 300 g), dazu Papa asada
mit Sour Cream ©*°
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Spezialitaten

Gaucho Teller
Rumpsteak, Putensteak,
Schweinefilet, Hacksteak,
Gemiisereis und

Pommes frites

Hacksteak

mit Schafskase gefiillt,
dazu Gemisereis und
Pommes frites ©

Spare Ribs
knusprig gegrillt,
Barbecue-Dip

und Kartoffelecken '

Leber "Berliner Art”
gegrillte Leber mit
Rdstzwiebeln, Apfelringen,
dazu Kartoffelschnee °©

Schnitzel "Wiener Art”
Schweineschnitzel mit
Pommes frites * ©

248

249

250

251

Schweinelendchen

auf Pfifferling-Champignon-
Sauce, dazu Kroketten

und Broccoli *°©

“Topf des Hauses”
Puten- u. Schweine-
medaillons mit Spargel,
mit Sauce Hollandaise und
Kase Uberbacken, dazu
Broccoli und Kroketten > ¢
Gemiiseplatte

versch. GemiUsesorten:
Broccoli, Pfannengemiise,
grine Bohnen, Spinat,
Salzkartoffeln, Spiegelei
und Sauce Hollandaise **“°©

Cordon Bleu

(vom Schwein) gefillt mit
Kase und Schinken, dazu
Pommes frites * ¢

Bei jeder Beilagednderung erlauben wir uns einen Aufpreis zu berechnen.

Alle Preise inkl. Bedienung und MwsSt.



